
ANTIPASTI                                                PRIMI PIATTI                                  SECONDI PIATTI                                                    DOLCI

Misto della casa       8.00
Tutto Cinghiale        8.00
Tagliere misto di selvaggina  8.00
Tagliere di affettati locali  6.50
Crostini misti  4.50
Bruschetta pomodori e basilico  4.00
Crostoni con lardi di Colonnata  5.00
Carciofi sott’olio fatti in casa  4.00

Pappardelle al cinghiale   7.00
Gnocchi verdi con bocconcini  di 
capriolo 7.00
Strigoloni carciofi e pancetta  7.00
Pici all’agliata 6.00
Pappardelle di farro con porcini
Gnocconi di patate e ricotta in salsa di 
funghi 8.00
Acquacotta 7.00
Polenta e cinghiale 8.00
Zuppa di farro 7.00
Tortelloni ricotta e spinaci 7.00

CARNE ALLA GRIGLIA
Bistecche e Buttere 30.00 chilo
Fiorentine 35.00 chilo
Grigliate di maiale 7.00
Tagliata rucola e grana o in salsa di 
aromi  12.00
Filetto con porcini 15.00
Bistecchine di cinghiale con cipolline 
all’agro dolce 12.00

Maialino arrosto 12.00
Vitello arrosto con porcini  12.00
Cinghiale alla cacciatora  12.00
Coniglio a porchetta 11.00
Prosciutto di maiale arrosto 10.00

CONTORNI
Verdure di stagione ripassate 3.50
Patate fritte 3.50
Fagioli all’uccelletto 3.50
Verdure miste alla griglia 4.00
Ceci lessi 3.50

Millefoglie 4.00
Torta della casa 4.00
Panna cotta con frutti di bosco 3.50
Tortino caldo al cioccolato con crema 
chantilly 4.00
Crostate ricotta e frutta 4.00
Croccantino al cioccolato caldo 4.00


